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MARDI GRAS
LISTE DE VOCABULAIRE

le Mardi Gras Paris
romain - le mercredi des cendres

la féte des rois les feux d'artifice

le brouhaha les Paques

Nice grotesque la France
| I'avenue de la gare jetiner | le papilion
| |a bataille des fleurs les bas le doublet
la féte du boeuf gras la guirlande le sceptre

i 12 clown/ le bouffon février l'effigie

§ violet(te)
la torchére
E le lion

N nicois(e)

la blanchisseuse de Var

le canon
le soir

le filet

la caléeche

le roi

le diable

le masque
ancien

ie bcher (stake)
la journée

le gnome
nouveau

la féte

tes lutins

le défilé

le papier-maché
les confqtfgi_s
acle

les nymphes
beau

le carnaval

le caréme

G —z2Z 2 (O

©1997 Baxter & Bloomfield

Published by Tralco Educational Services Inc.




MARDI GRAS - NICE

\W@

CARTE DE LECTURE 1

LES CREPES

{Check for food allergies)

LES INGREDIENTS

3 oeufs

2 cuillerées a soupe de farine tout usage
1 cuillerée & soupe d'eau

une pincée de sel

Mélangez ces ingrédients jusqu'a la consistence de la créeme.
Mettez la pate au frigo pendant 3 heures.

Mettez 1 cuillerée & soupe de beurre dans une poéle.

Quand le beurre fond versez assez de pate pour couvrir le fond de la
poéle. Remuez la poéle parce que la pate est délicate. Aprés une
minute pliez la crépe en trois et faites-1a brunir [égérement.

On peut empiler les crépes les unes sur les autres sur une assiette
jusqu'a ce que les crépes soient cuites.

la pate - dough fond - melts
une poéle - pan empiler - to pile (up)
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ACTIVITE DE LECTURE 1

Copiez la recette sur cing cartes différentes en omettant
les numeéros.

Avec un/une partenaire, essayez de mettre les cartes dans
le bon ordre.
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